LES BIERES-PRESSION LOCALES

PICHET
25¢l 33cl 50cl 1,5L
COQ HARDI, BLONDE (5,7°), Brasserie Haacht 3,50€ 4,50€ 6,50€ 17,00€
Aé’ REINE BLANCHE BIO, BLANCHE (4,2°), Brasserie Mélusine 4,00€ 5,00€ 7,00€ 19,00€
AE’ NANTAISE AMBREE, AMBREE (5,6°), Brasserie Mélusine 4,00€ 5,00€ 7,00€ 19,00€
L’ABBAYE DE TELHOUET, BLONDE (6,5°), Brasserie Roy 4,50€ 5,50€ 8,00€ 20,00€
NANTAISE IPA BIO, BLONDE IPA (5,6°), Brasserie Mélusine 4,50€ 5,50€ 8,00€ 20,00€
NANTAISE TRIPLE, BLONDE (8,5°), Brasserie Mélusine 4,50€ 5,50€ 8,00€ 20,00€
PANACHE (BIERE / LIMONADE) 4,00€ 7,00€
TWIST (BIERE / SIROP) 4,00€
PICON BIERE (BIERE / PICON) 4,50€ 8,00€
MONACO (PANACHE / GRENADINE) 4,50€ 8,00€
UNE PETITE FAIM ?
PLANCHE APERITIVE VEGE, Camembert, cheese nuggets, frites de patates douces & onion rings 9,00€
PLANCHE XXL, Terrine du Chef, speck, coppa, curé nantais, frites fraiches, duo de radis & carottes 20,00€
NACHOS ET SES SAUCES 4,90€
SAUCISSON 6,90€
TARTINADE 7,00€
TRIO DE FROMAGES & CHUTNEY 9,00€
CAMEMBERT ROTI SUCRE-SALE, A PARTAGER 15,00€
LES BIERES BOUTEILLE
33cl 44cl
CHOUFFE, BLONDE, SANS ALCOOL 5,00€
DESPERADOS (5,9°) 5,90€
V424 APNESIE TRIPLE (8°), TRIPLE, Brasserie L'Olifant 6.90€ )
Aél CUIVREE (6.5°), CUIVREE, Brasserie L'Olifant 6,90€ g \/
AB’ ERMIN Framboise (5.5°), Brasserie Plormel 6,?9@1/ > /
- DEOCH (6.5°), AMBREE, Brasserie Namnet 6,90€\ /{,
TROPIC’'ALE (4°), IPA, Brasserie L'Olifant / ‘ \6,90€
- HOPPY HOUR (7°), IPA, Brasserie Namnet ® \'6,9’//0€
AB PETITE BRISE (3.8°), IPA,, Brasserie Aerofab 7;§0€
AB’ HOPS ISLAND (6°), NEIPA, Brasserie LA N'O 9,90€
EURUS (5.5°), HAZY PALE ALE, Brasserie Aerofab 8.90€
BLIZZARD (5°), AMERICAN PALE ALE 7,90€
BLACK BERNAK (6°), BRUNE, Brasserie Namnet 6,90€
BARBE BLEUE (7°), BRUNE, Brasserie Mélusine 6,90€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



LES APERITIFS

CIDRE KERISAC BRUT DE GUENROUET (25¢l) 4,50€
PASTIS 51, RICARD (2cl) 4,00€
MARTINI BLANC, ROSE, ROUGE (6¢l), SUZE (6c¢l) 5,00€
PORTO BLANC, ROUGE (6¢l ), PINEAU BLANC, ROUGE (6c¢l) 5,00€
KIR CASSIS, CHATAIGNE, FRAMBOISE, MURE, PECHE (12cl) 5,00€
KIR PETILLANT (Crémant de Loire) CASSIS, CHATAIGNE, FRAMBOISE, MURE, PECHE (12cl) 7.00€

COUPE DE CREMANT DE LOIRE (12cl) 6,00€

COUPE DE CHAMPAGNE (12cl) 12,00€

VERRE DE COTEAUX DU LAYON (i2cl) 7,00€

NOS WHISKIES (en page 4)

NOS CHAMPAGNES (en page 5)

LES COCKTAILS

RHUM 7cl 20cl
DAIQUIRI (RHUM BLANC / CITRON VERT / SIROP DE SUCRE DE CANNE) 7,90€

TI-PUNCH (RHUM BLANC / CITRON VERT / CASSONADE) 7,90€

PUNCH PLANTEUR (RHUM BLANC / JUS D'ORANGE / JUS D’ANANAS) 8,90€
CUBA LIBRE (RHUM BLANC / CITRON VERT / COLA) 8,90€
PINA COLADA (RHUM BLANC / JuS D’ANANAS / PUREE DE COCO) 8,90€
MAI TAT « 1877 » (RHUMS BLANC & BRUN / COINTREAU / JUS D’ANANAS / FALERNUM) 8,90€
MOJITO ** (RHUM BLANC / CITRON VERT / MENTHE / CASSONADE / EAU GAZEUSE / LIMONADE) ..covvervserserssessserssee 8,90€

** NATURE OU AUX FRUITS (MANGUE, PASSION, FRAISE)

GIN / VODKA / CACHACA / TEQUILA / COINTREAU / MARTINI
GIN FIZZ (GIN / CITRON VERT / LIMONADE / EAU GAZEUSE)
GIN TONIQUE / GIN TONIQUE CONCOMBRE (GIN / SCHWEPPES TONIC / SIROP DE CONCOMBRE) .....coeururmmmmmmmrnnscsereeeees

MOSCOW MULE (VODKA / GINGER BEER / CITRON VERT) e 8,90€
MARTINI DRY (GIN / MARTINI / ZESTE DE CITRON) ' '8,9'0€‘_
CAIPIROVSKA (VODKA / CITRON VERT / CASSONADE) 7,90€ -
CAIPIRINHA (CACHAGA / CITRON VERT / CASSONADE) —
CATPIRINHA MANGO (CACHAGA / CITRON VERT / FRUITS MIX MANGUE) 7,90€
MARGARITA (TEQUILA / COINTREAU / CITRON VERT) 8,90€

SPRITZ « 1877 » (MARTINI FIERO / COINTREAU / CREMANT DE LOIRE / EAU GAZEUSE)
ST GERMAIN SPRITZ (LIQUEUR ST GERMAIN / CREMANT DE LOIRE / EAU GAZEUZE)
AMERICANO (MARTINI BIANCO & ROSSO / PORTO / EAU GAZEUSE)

LES MOCKTAILS (SANS ALCOOL)

o o 33cl
MARRAKECH TEA (SIROP THE VERT / MOJITO-MINT / CITRON VERT) 6,90€
VIRGIN MOJITO (PERRIER / LIMONADE / SIROP THE VERT / MOJITO-MINT / CITRON VERT / MENTHE) .....occomoe 6,90€
VIRGIN SPRITZ (ORANGE SPRITZ / SCHWEPPES) 6,90€
BELLA LUNA (JUS D’ANANAS / JUS D'ORANGE / CITRON VERT / SIROP DE FRAISE) 6,90€
VIRGIN PLANTEUR (JUS D’ANANAS / JUS D'ORANGE / CITRON VERT / SIROP DE RHUM) 6,90€

VIRGIN PINA (JUS D’ANANAS / COCO / AROME RHUM) 6,90€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



LES JUS DE FRUITS, SODAS & EAUX

25¢l 33l
SIROP A L'EAU 3,00€
LIMONADE 4,00€
DIABOLO (LIMONADE / SIROP) 4,50€
ORANGINA, SCHWEPPES AGRUM’, INDIAN TONIC, GINGER BEER, LIPTON ICE TEA ... 4,50€
PAGO (20cl) ANANAS, ORANGE, POMME, FRAISE, ACE, ABRICOT, TOMATE .....coosueecerrrmnnnne 4,50€
PEPSI, PEPSI MAX, BREIZH COLA, PERRIER 4,50€

25cl 50cl L
VITTEL 3,00€ 4,00€ 5,00€
PERRIER FINES BULLES, SAN PELLEGRINO 4,00€ 5,00€
LES THES GLACES & LIMONADES “MAISON”

33cl
THE GLACE “MAISON” DETOX, PECHE - HIBISCUS, FRAMBOISE - RHUBARBE .........c.cccccc... 5,50€
LIMONADE “MAISON” PECHE BLANCHE, FRAISE, BANANE, MANGUE, FRAISE-BASILIC ... 5,50€
LES BOISSONS CHAUDES
CAFE FRAPPE « 1877 », espresso, sirop caramel, glagons 4,50€
CAFE LATTE, espresso, mousse de lait 4,50€
CAFE LATTE MACHIATO, espresso, lait chaud, mousse de lait 4,50€
CAPUCCINO, double espresso, mousse de lait 3,90€
CAFE VIENNOIS, double espresso, chantilly maison 4,90€
IRISH COFFEE, FRENCH COFFE, JAMAICAN COFFEE, alcool (4cl), café allongé, chantilly maison .......... 9,00€
DOUBLE ESPRESSO 3,50€
GRAND CREME, double espresso, lait chaud 3,90€
ESPRESSO 2,00€
RISTRETTO 2,00€
DECA 2,00€
NOISETTE, espresso, pointe de lait froid 2,30€
CREME, espresso, lait chaud 2,90€
ALLONGE 2,50€
CHOCOLAT 4,50€
CHOCOLAT VIENNOIS, chocolat, chantilly maison 5,90€
CHOCOLAT « Type BOUNTY », chocolat, coco Monin, chantilly maison 6,90€
CHOCOLAT « Type AFTER EIGHT », chocolat, sirop menthe Monin, chantilly maison .......coeccccuresnnecccens 6,90€
CHOCOLAT DES ILES, chocolat, thum (2 cl), chantilly maison 8,90€
THE ou INFUSION 4,50€
LAIT CHAUD 2,00€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



LES DIGESTIFS (4cl)

JAMESON, CLAN CAMPBELL 7,00€
MONKEY SHOULDER 8,00€
ABERLOUR 10 ANS, CHIVAS 12 ANS, GLENLIVET 9,00€
GLENFIDDICH, AKASHI 10,00€
RHUM ARRANGE “MAISON” 5,00€
DON PAPA, DIPLOMATICO RESERVA EXCUSIVA 8,00€
RAIL DE RHUM ARRANGE “MAISON” (6 x 4cl) 25,00€
WYBOROWA 6,00€
RAIL DE VODKAS (6 x 4cl) 25,00€
GET 27, GET 31, MENTHE BLANCHE COMBIER 7,00€
CALVADOS, COINTREAU 7,00€
LIQUEUR A BASE DE COGNAC AUX AMANDES 7,00€
ARMAGNAC FINE, COGNAC VS, EAU DE VIE DE POIRE WILLIAMS, EAU DE VIE DE MIRABELLES ..........ccccecueee. 7,00€
UNE PETITE FAIM ? %
PLANCHE APERITIVE VEGE, Camembert, cheese nuggets, frites de patates douces & onion Tings .......c.cceeeceeeeens 9,00€
PLANCHE XXL, Terrine du Chef, speck, coppa, curé nantais, frites fraiches, duo de radis & carottes 20,00€
NACHOS ET SES SAUCES 4,90€
SAUCISSON 6,90€
TARTINADE 7,00€
TR10 DE FROMAGES & CHUTNEY 9,00€
TERRINE DU CHEF 9,00€
CAMEMBERT ROTI SUCRE-SALE, A PARTAGER 15,00€

[ & Qowrmandise weil pas un |/lain Defaiil; |

NOS PETITS GATEAUX ... Jetez un oeil dans la vitrine des desserts, au bar

',_,'..«_1‘7 MAXI MADELEINE NATURE ou FOURREE AU CHOCOLAT 3,50€

MUFFIN (chocolat ou myrtille) 5,00€

GAUFRE (sucre, chocolat ou caramel & chantilly maison) 5,50€
POT DE GLACE ARTISANALE 4,90€
DAME BLANCHE 9,00€
CAFE GOURMAND 9,00€
BULLES GOURMANDES (Crémant & mignardises) 13,00€

BIERE GOURMANDE (Biére brune, "Brown Ale Barbe Bleue" & mignardises) .......cccouveeccereeen. 14,00€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



LES VINS QUI PETILLENT

12cl 75¢l
VIN EFFERVESCENT DE LOIRE
VEUVE DE LA LANDE, BLANC DE BLANCS BRUT, VALLEE DE LA LOIRE 6,00€  30,00€
Chenin blanc, Chardonnay, Ugni blanc / Bulles élégantes, ardmes de fruits et de vanille
CHAMPAGNES
CHAMPAGNE CLERAMBAULT, AOP CHAMPAGNE 12,00€  59,00€

Pinot noir, Meunier / Une forte proportion de pinot noir donne a ce brut gourmand, a la fois rond et vif, des reflets

ceil-de-perdrix et des arémes de petits fruits rouges

CHAMPAGNE « R », MAISON RUINART, AOP CHAMPAGNE 89,00€

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay / Equilibre harmonieux, fraicheur du Chardonnay, structure du Pinot noir

et fruité du Meunier. Jolie complexité aromatique, entre notes grillées et fruitées. L'expression premiére du gotit Ruinart

CHAMPAGNE « BLANC DE BLANC », MAISON DEUTZ, AOP CHAMPAGNE 99,00€

100 % Chardonnay / grande finesse et élégance, élaboré exclusivement & partir de raisins de Chardonnay. Effervescence fine,

équilibre harmonieux entre fraicheur et acidité, finale d’'une grande intensité.

LES VINS BLANCS DEMI-SECS & MOELLEUX

12¢l 75¢cl
VALLEE DE LA LOIRE
MALVOISIE, DOMAINE DE PORT JEAN (Carquefou), AOP COTEAU D’ANCENIS 6,00€  30,00€
Pinot gris / Doré, miellé
COTEAUX DU LAYON, « LES VARENNES » Domaine AGUILAS, AOP COTEAU DU LAYON ... 7,00€  35,00€

Chenin / Notes de fleur d’oranger, acacia, agrumes, litchi, équilibre tonique

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION



LES VINS BLANCS SECS

12¢l 75¢l

VALLEE DE LA LOIRE
FOLLE BLANCHE, DOMAINE MENARD GABORIT, AOP GROS PLANT PAYS NANTAIS 25,00€
Folle blanche / Citronné, iodé, belle fraicheur et du perlant (agriculture raisonnée)
MUSCADET EN FOT DE CHENE, DOMAINE MENARD GABORIT, AOP MUSCADET 5,00€ 25,00€
Melon de Bourgogne / Riche, souple, notes boisées
MONNIERES-SAINT FIACRE, CRU COMMUNAL, DOMAINE MENARD GABORIT, AOP MUSCADET.........ccoouuerurueserunne 39,00€
Melon de Bourgogne / Rondeur, arémes de fruits exotiques
ANJOU BLANC, LES PARAGERES, DOMAINE AGUILAS, AOP ANJOU BLANC 30,00€
Chenin / Frais, notes de noix de coco et de fruits exotiques
MENETOU-SALON, DOMAINE DE BEAUREPAIRE, AOP MENETOU-SALON 7,00€ 35,00€
Sauvignon / Fruits blancs, nez d’agrumes, fraicheur et finesse en bouche
SAVENNIERES, VIGNOBLE LES DEUX LLL, AOC SAVENNIERES 39,00€
Chenin / Attaque veloutée, structuré, notes tanniques

VALLEE DU RHONE
VIOGNIER, SECRET DE FAMILLE, DOMAINE PAUL JABOULET, VIN DE FRANCE 5,00€ 25,00€
Viognier / Elégant, ardmes de péche et de fleurs, riche et frais en bouche
OURS BLANC, CHATEAU DE BEAUCASTEL, AOP LUBERON BLANC 30,00€

Bourboulenc, Grenache blanc, Roussanne, Ugni Blanc, Vermentino / Nez de fruits blancs et agrumes, souple et fruité
COTES DU RHONE, CHATEAU DE BEAUCASTEL, FAMILLE PERRIN, AOP COTES DU RHONE ......oooerrmvrrrvrrrsesres 30,00€

Grenache blanc, Marsanne, Roussanne, Viognier / Frais et floral, belle minéralité en bouche
SAINT JOSEPH, LES CHALLEYS, MAISON DELAS, AOP ST JOSEPH 59,00€

Roussanne, Marsanne / Robe brillante de couleur or vert. Arémes au nez et en bouche de fleurs, d'agrumes et de fruits confits et
amande fraiche.

BOURGOGNE
MONTAGNY, MAISON ROCHE DE BELLENE, AOC MONTAGNY 69,00€
Chardonnay / Expressif et fin, notes minérales et florales
MERCUREY, LE ROC BLANC , AOP MERCUREY 59,00€
Chardonnay / Expressif, frais et minéral
SAINT VERAN, DOMAINE SANGOUARD, AOP SAINT VERAN 69,00€

Chardonnay / Robe jaune dorée. Nez d’agrumes, floral. En bouche, facile et équilibré avec un peu d’acidité et une belle matiére.
LANGUEDOC ET BORDEAUX
CHARDONNAY, L'ORACLE BLANC, 1GP PAYS D’'OC 5,00€ 25,00€

Chardonnay / Elégant, rond, frais et aromatique

ENTRE 2 MERS, LES FLEURS DU MAL, DOMAINE LABORDE, AOP ENTRE 2 MERS 39,00€

Sauvignon blanc — Sauvignon gris / harmonie et profondeur, nez sur une palette aromatique élégante mélant fleur d’acacia, péche

blanche, poire et notes exotiques. Bouche structurée, fraiche et saline, portée par une belle tension calcaire.

-

LES VINS ROSES

VALLEE DE LA LOIRE 12l 75¢l
CABERNET D’ANJOU, AGUILAS, AOP CABERNET D’ANJOU 5,00€ 25,00€

Cabernet sauvignon / Gourmand, vif et moelleux, final sur la fraicheur

ROSE DE LOIRE, AGUILAS, AOP ROSE DE LOIRE 20,00€

Gamay noir, Grelot noir / Perlant discret, fruité et acidulé en fin de bouche
CORSE ET PROVENCE
ARMUNIA, LES VIGNERONS D’AGHIONE, 1GP ILE DE BEAUTE 5,00€ 25,00€

Niellucio - Sciaccarellu — Syrah / Robe framboise. Arémes fraises des bois et cassis

COTES DE PROVENCE, MASTEREL, AOP COTES DE PROVENCE 6,00€ 30,00€

Cinsault, Grenache noir, Syrah / Délicat, équilibré, notes de fruits exotiques

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



LES VINS ROUGES

12¢l 75¢l
VALLEE DE LA LOIRE
AN)JOU ROUGE, CUVEE ROMANE, DOMAINE AGUILAS, AOP ANJOU ROUGE 25,00€

Cabernet franc, Cabernet sauvignon / Tannins soyeux, fruits rouges trés mirs
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL, L'EXPRESSION, JOEL TALUAU, AOP ST NICOLAS DE BOURGUEIL . 6,00€ 30,00€

Cabernet franc / Attaque franche et tanins fondus, notes de fruits rouges

CHEVERNY, DOMAINE DU SALVARD, AOP CHEVERNY 35,00€
Pinot noir / Trés légérement épicé, ardmes de fruits rouges

BORDELAIS
GRAVES, CHATEAU DORLEAC, AOP GRAVES 30,00€

Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon / Bouche dense et charnue, tanins fins et agréable fraicheur
SAINT EMILION GRAND CRU, LES TOURS DE LAROQUE, AOP SAINT EMILION GRAND CRU .............. 49,00€
Merlot / Puissance, velouté et élégance. Tanins fermes, belle persistance aromatique sur les fruits rouges et notes boisées.

SAINT ESTEPHE, CHATEAU GERMAN MARBUZET 49,00€

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc / Nez complexe, fruité, épicé, bouche souple, équilibrée et persistante

MOULIS, CHATEAU MAUVESIN BARTON, AOP MOULIS 49,00€

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc / Opulent, généreux et volumineux

VALLEE DU RHONE
SYRAH, SECRET DE FAMILLE, DOMAINE JABOULET, IGP MEDITERRANEE 500€  25,00€

Syrah / frais et équilibré, parfums de cassis et garrigue, bouche ronde et tanins soyeux

FOURMI ROUGE, AOC VENTOUX ROUGE 30,00€

Carignan, Grenache, Syrah, Cinsault / Nez gourmand, frais et équilibré en bouche

COTES DU RHONE, SAINT ESPRIT, DELAS FRERES, AOP COTES DU RHONE 7,00€  35,00€

Syrah, Grenache / fruits rouges, violette, réglisse au nez. En bouche, rondeur, ampleur et finesse

COTES DU RHONE, CHATEAU DE BEAUCASTEL, FAMILLE PERRIN, AOP COTES DU RHONE ... 35,00€
Grenache, Syrah, Mourvedre / Puissant, généreux, tannins souples et ronds

VACQUEYRAS, LES CHRISTINS, CHATEAU DE BEAUCASTEL, FAMILLE PERRIN, AOC VACQUEYRAS 39,00€
Syrah, Grenache, Mourvédre / Fruité et subtil, ardmes de garrigue et de fruits rouges, longue finale soyeuse

CROZES-HERMITAGE, CHATEAU D’AMPUIS, GUIGAL, AOP CROZES HERMITAGE 49,00€

Syrah / Parfum de fruits rouges, arémes de cassis et vanille en bouche, bel équilibre

CROZES-HERMITAGE, DOMAINEE DES GRANDS CHEMINS, DELAS FRERES, AOP CROZES HERMITAGE.. 59,00€
Syrah / arémes de fruits noirs compotes et notes fumées et réglissées. En bouche, attaque fraiche et vive, matiére
Tannique mais dense, charnue, presque soyeuse. Trés bel équilibre

SAINT JOSEPH, CHATEAU D’AMPUIS, GUIGAL, AOP SAINT JOSEPH 59,00€

Syrah / Ardémes boisés et de fruits rouges, attaque vive, bonne longueur et bel équilibre
CHATEAUNEUF DU PAPE, LES SINARDS, CHATEAU BEAUCASTEL, AOP CHATEAUNEUF DU PAPE ... 69,00€
Grenache, Mourvedre, Syrah / Puissant, épicé, complexe ... un grand Chateauneuf du Pape

COTE-ROTIE BRUNE ET BLONDE, CHATEAU D’AMPUIS, GUIGAL, AOP COTE-ROTIE ...cooccocrrsrrrrrsene 89,00€

Syrah, Viognier / Nez d’épices et fruits rouges, ardmes de framboises, mtires et vanilla ... un vin sublime



BOURGOGNE
MERCUREY, LE BOIS DE LALIER, AOP MERCUREY 59,00€

Pinot noir / Beaucoup de fraicheur, notes de mfire et cerise noire, joli boisé délicatement vanill¢, tanins soyeux

SANTENAY, CHATEAU DE MERCEY, AOP SANTENAY 69,00€

Pinot noir / Nez de cerises compotées, souple en bouche, arémes de griottes et tanins fondus

MARANGES, VIELLES VIGNES, FAMILLE SORINE, AOP MARANGES 69,00€

Pinot noir / Intensité de la violette et du cassis, belle structure et de la persistence

LANGUEDOC & SUD OUEST
LA BELLE EQUIPE, Vin de France 30,00€

Malbec, Négrette, Braucol, Syrah / cerises noires, pruneaux et cassis au nez — ample, équilibré, tanins souples. Notes
fruitées et florales en bouche

SAINT CHINIAN, AN 1877, GERARD BERTRAND, AOP ST-CHINIAN 35,00€

Syrah, Mourvédre /| Cuvée racée, fruits noirs

PIC SAINT-LOUP, LOUP DU PIC, CHATEAU PUECH-HAUT, AOP PIC SAINT-LOUP 39,00€

Mourvedre, Syrah / Ample, rond et gourmand. Tanins fins offrant une finale longue et harmonieuse

BEAUJOLAIS
BROUILLY, CHATEAU DE PIERREUX, AOP BROUILLY 39,00€

Gamay / Equilibré, fruité, frais et corsé (vendanges manuelles)

LES POTS “MAISON” vin de pays

25¢l 50cl
BLANC / ROSE / ROUGE 500€  9,50€

)

Notre jardin arboré ou nos terrasses dont une, avec vue sur I'Erdre,
Et notre bar, ouvert toute la journée en non-stop
Coté services
Que ce soit pour boire un verre ou un café, déjeuner ou diner,
Grignoter I'aprés-midi ou travailler en wifj,
Lancer vos afterworks entre collegues,

Rencontrer I'ame sceur ou organiser votre repas de mariage,
Ecouter un concert en live ou suivre un match sportif sur un de nos écrans, ...

La porte de votre Belle Equipe 1877 est ouverte toute la journée.

ORVY)

C6té ambiance
Nous vous proposons plusieurs salles privatisables,
Dont une avec sa grande cheminée,
Un petit salon (d’'une capacité de 10-12 pers),

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



