
 
Printemps-Eté 2026 (lancement le 28 mai 2026) 

 

Nos allergènes sont disponibles sur demande 

Une envie de partage ? 

♦ Tartinade & croûtons  ................................................................................................................ 7 € 

 Maison « Bretagne apéritif » 
♦ Planche apéritive de fritures végé  ....................................................................................  9 € 

 Frites de patates douces, bouchées camembert, cheese nuggets & onion rings 
♦ Camembert rôti sucré-salé  .................................................................................................  15 € 

 Douceur thym & miel (en supplément, jambon sec : + 5 €) 
♦ Planche XXL  ...............................................................................................................................  20 € 

 Speck, coppa, terrine de campagne, comté, frites fraîches, tomates séchées, olives, cornichons, sauce Belle Equipe 

Les Entrées 

♦ Terrine de campagne  ...............................................................................................................  9 € 

  
♦ Gaspacho, espuma de chèvre frais  ................................................................................  10 € 

 Tomate, concombre & poivron 
♦ Œuf poché, crème parmesan  ................................................................. 10 € 

 Piperade basque  
♦ Saumon gravlax  ..................................................... 12 € 

 Betterave, crème acidulée & vinaigre de cidre 
 

 
  

 
 

 



 

 

 
Les Poke & Salade 

♦ Poke bowl végé aux falafels  ..................................................................................................  19 € 

Falafels, avocat, mangue, concombre, carotte, poivron, pousse de soja, riz pilaf, baie de goji & sauce soja 

♦ Poke bowl au saumon gravlax  ............................................................................................  19 € 

Saumon gravlax, avocat, mangue, concombre, carotte, poivron, pousse de soja, riz pilaf, baie de goji  
& sauce soja 

♦ Salade Caesar  ................................................................................................................................  20 € 

 Poulet frit, bacon, anchois, œuf poché, tomates cerises, salade romaine & parmesan 
 

Les Plats & Grillades 

♦ Plat du jour  .....................................................................................................................................  15 € 

 Le midi, du lundi au vendredi / Hors jours fériés  
 
♦ Risotto crémeux aux aubergines  .......................................................................................  18 € 

 Parmesan, réduction de vin blanc 
♦ Seiches à la provençale, piment d’Espelette  ..............................................................  20 € 

 Piperade & grenailles au beurre persillé 
♦ Poisson du Chef, beurre blanc aux agrumes  ............................................................  23 € 

 Déclinaison de légumes de saison 

♦ Cuisse de canard confite  .........................................................................................................  21 € 

 Grenailles sarladaises, condiment miel & vinaigre balsamique 

♦ Poulet coco-ananas  .....................................................................................................................  21 € 

 Riz pilaf, gingembre & curry vert 
♦ Joue de bœuf Braisée au soja, légumes fondants et bouillon corsé  ............  22 € 

 Joue de bœuf, carottes, pousses de soja, coriandre, nouilles sautées, miel & sauce soja sucrée-salée 
♦ Andouillette de Jargeau  ..........................................................................................................  21 € 

 Frites fraîches, confit d’oignons, sauce au choix 

♦ Pièce du boucher, selon arrivage (200g)  ......................................................................  20 € 

 Frites fraîches, confit d’oignons, sauce au choix 

♦ Belle entrecôte, selon arrivage (250g)  ............................................................................  27 € 

 Frites fraîches, beurre persillé, confit d’oignons, sauce au choix 

  



 

 

 
 

 
 
 

Les Burgers 

♦ "Alphonse BROWN"  .............................................................................................................  20 € 

 Pain brioché, haché végé, comté, confit d'oignons, cornichons & crème aux herbes 
♦ "Gustave ECHELLE" ...........................................................................................................  20 € 

 Pain brioché, poulet frit, pousses de soja, cacahuètes, lait de coco & condiment curry vert  
♦ "Léon TROPTIT"  ....................................................................................................................  20 € 

 Pain brioché, steak haché, bacon, tomates, comté, cornichons & confit d'oignons 
 
 
 
 
 
 

Les Pizzas 

Nos pizzas vous sont proposées en 2 tailles 
  Demi Grande 
♦ "4 fromages"  14 €  ............  16 € 

 Reblochon, bleu d'Auvergne, mozzarella, emmental, coulis de tomate 
♦ "Reine" 14 €  ............  16 € 

 Jambon, champignons frais, olives noires, mozzarella, emmental, coulis de tomates 
♦ "La végé" 14 €  ............  16 € 

 Courgette, aubergine, pousse d’épinard, olives noires, confit d’oignon, noix, crème 
♦ "Norvégienne" 14 €  ............  16 € 

 Saumon, cébettes, crème aux herbes, mozzarella, emmental 
♦ "Catalane" 14 €  ............  16 € 

 Chorizo, poivron, olives noires, mozzarella, emmental, coulis de tomates 
 

 

 

 

 



 

 

Les Fromages & Desserts 

♦ Notre sélection de 3 fromages, chutney maison  ......................................................  10 € 

 Comté, Reblochon, Camembert au lait cru, chutney d’oignons 

♦ Dessert du jour  ................................................................................................................................  6 € 

♦ Cheesecake à la vanille  ...............................................................................................................  9 € 

 Brisure de spéculos, coulis de fruits rouges & chantilly maison 

♦ Cœur coulant  ....................................................................................................................................  9 € 

 Glace vanille & chantilly maison 

♦ Tartelette au citron meringuée  .............................................................................................  9 € 

 Coulis de citron vert & chantilly maison 

♦ Tiramisù  ..............................................................................................................................................  9 € 

 Tout simplement …  

♦ Nougat glacé aux fruits secs  ...................................................................................................  9 € 

 Coulis de fruits exotiques 

♦ Gâteau nantais  ...............................................................................................................................  11 € 

 Sorbet cerise, amandes, rhum 

♦ Nage de fruits rouges  ................................................................................................................  11 € 

 Fraises, framboises, cassis &, sorbet de fruits rouges 

♦ Pavlova mangue-citron  ............................................................................................................  12 € 

 Meringue, crémeux de citron, dés de mangue, sorbet citron basilic &, chantilly maison 

♦ Profiteroles  .......................................................................................................................................  13 € 

 Duo de choux craquelin, glace vanille, coulis de chocolat & chantilly maison 

♦ Coupe "1877"  ..................................................................................................................................  9 € 

 Glace vanille, coulis au choix & chantilly maison   

 

  

  

♦ Café gourmand  ...............................................................................................................................  9 € 

 Café ou déca & mignardises du jour 

♦ Thé gourmand  ...............................................................................................................................  10 € 

 Thé ou tisane & mignardises du jour 

♦ Bulles gourmandes  ......................................................................................................................  14 € 

 Coupe de Crémant de Loire & mignardises du jour 

♦ Bière gourmande ..........................................................................................................................  14 € 

 Bière brune bouteille "Barbe bleue" & mignardises du jour 
 



 

 

 

 

Le « 1877 » 
Entrée-plat  ou  Plat-dessert – 25 €  

Entrée-plat-dessert – 30 € 

Entrées 
 Gaspacho, espuma de chèvre frais 

 ou Œuf poché, crème parmesan 

Plats 
 Risotto crémeux  

ou Seiches à la provençale 

ou Poulet coco-ananas 

Desserts 
Cœur coulant tout chocolat 

ou Nougat glacé  

Le « Loupiot » 
(Pour les moins de 12 ans) 

Plat-dessert-boisson – 12€  

Plats 
 Risotto crémeux 

ou Steak haché, Frites 

 ou Tenders de poulet, Frites 

Dessert 
Petit pot de glace artisanale 

Choisis ton parfum ! 

 Boissons 
Sirop à l’eau, jus de fruits, Pepsi…  

 

 

La « Germaine » 
Le midi, du lundi au vendredi, Hors jours fériés 

Plat – 15 €  /  Plat-dessert – 19 € 
 

Plat 
Plat du jour 

Dessert 
Dessert du jour 


